


КГА ПОУ “КОЛЛЕДЖ ТЕХНОЛОГИИ И СЕРВИСА”

ДВФО, Приморский край, г.Владивосток,
ул. Океанский проспект д.88

Директор: Богданова Ольга Борисовна КОНТИНГЕНТ 650 СТУДЕНТОВ

Участие в проектах

ФП

РП

Профессионалитет
Абилимпикс
Билет в Будущее
Демография
Код будущего
Движение первых

Аттестат + профессия
Лидеры изменений СПО
Проект “Школа Гастрономии”

Общая информация о колледже

Бюджет 69%
Внебюджет 31%

Инновационная подготовка будущих сотрудников
ресторанного бизнеса по программе 

“Кулинарное и кондитерское мастерство от Института
Гастрономии СФУ”

ПРОФИЛЬ: СФЕРА УСЛУГ

Учебных корпуса - 3 здания
Общая площадь - 4814,5 м2.



43.01.09 Повар, кондитер
43.02.15. Поварское и кондитерское
дело
43.02.13 Технология парикмахерского
искусства
43.02.17 Технология индустрии
красоты

ПРОГРАММЫ ПОДГОТОВКИ

Иные партнеры

Опорные работодатели

  38.00.00 Экономика и управление

38.02.03 Операционная
деятельность в логистике
38.02.04. Коммерция (по
отраслям)
38.01.02 Продавец, контролер-
кассир
38.02.08 Торговое дело

  43.00.00 Сервис и туризм

64 - предприятия отрасли

28 - школ

Повар
Кондитер
Официант, бармен
Парикмахер
Курс «1-С: Предприятие» (Управление
торговлей)
Продавец, контролер-кассир +
Программа 1-С «Торговля, склад»

Основные образовательные программы : Дополнительные образовательные

программы



ОСНОВНЫЕ ДОСТИЖЕНИЯ, МТБ

1

4

20
24

РЧ “Профессионалы”, “Абилимпикс”
Кластерные тренировки
Проведение ДЭ
Интенсификация образовательной деятельности на основе совершенствования
практической подготовки на современном оборудовании
Повышение квалификации педагогов и мастеров производственного обучения

Поварское дело Кондитерское дело Ресторанный сервис Парикмахерское искусство

Современные
Мастерские

Ногтевой сервис

Ежегодные Победители РЧ “Профессионалы” по компетенциям
“Поварское дело”, “Кондитерское дело”, “Ресторанный сервис”,
“Парикмахерское искусство”
Ежегодно не менее 15% выпускников  открывают свое дело и
становятся предпринимателями 
С 2024г На базе колледжа организовано РУМО “Поварское и
кондитерские дело”
В 2022г КГА ПОУ “КТИС” вошел в 100 лучших колледжей России  

Основные достижения



КГА ПОУ “КОЛЛЕДЖ ТЕХНОЛОГИИ И СЕРВИСА” - ОБРАЗ БУДУЩЕГО!КГА ПОУ “КОЛЛЕДЖ ТЕХНОЛОГИИ И СЕРВИСА” - ОБРАЗ БУДУЩЕГО!

ОСНОВНЫЕ ЦЕЛЕВЫЕ ОСНОВНЫЕ ЦЕЛЕВЫЕ ПОКАЗАТЕЛИПОКАЗАТЕЛИ

ФИШКАФИШКА
КОЛЛЕДЖАКОЛЛЕДЖА

Опорное учебное учреждение
Приморского края по подготовке кадров

сферы услуг

МИССИЯМИССИЯ
Обеспечение непрерывной

профессиональной подготовки
высококвалифицированных специалистов

в области сферы услуг

85% 20%100%

КЦПКЦП ТРУДОУСТРОЙСТВОТРУДОУСТРОЙСТВО ЦЕЛЕВОЕ ОБУЧЕНИЕЦЕЛЕВОЕ ОБУЧЕНИЕ



ПРИОРИТЕТНЫЕ НАПРАВЛЕНИЯ РАЗВИТИЯ КОЛЛЕДЖАПРИОРИТЕТНЫЕ НАПРАВЛЕНИЯ РАЗВИТИЯ КОЛЛЕДЖА

Учебный ресторан УПК “Парикмахерский салон”

Учебный ресторан

Совместные проекты по образовательным
услугам:

Харбин - “Поварское дело”
Муданьцзян - “Парикмахерское
искусство”

Развитие международного сотрудничества

Учебные аудитории

Новые направления подготовки 
Рост количества участников и победителей Чемпионатов
“Профессионалы”, “Мастер года”

Развитие бренда колледжа

Увеличение количества обучающихся на
одно бюджетное место 
Развитие гастросообщества Приморского
края
Развитие гастротуризма и популяризация
Дальневосточной кухни

Создание УПК  
Расширение линейки программ дополнительного
профессионального образования на базе колледжа 

Повышение доходов от  внебюджетной деятельности

УПК “Студенческое кафе”

Оснащение современной учебно-тренировочной площади по стандартам
Высшей школы гастрономии СФУ для обучения:

Создание учебного ресторана
Обновление учебных аудиторий

Создание:
Коворкинг-центра 
Студенческого кафе
Парикмахерскогосалона 

Ковркинг-центр

Совершенствование МТБ колледжа Повышение качества образования




